LES TAPAS DU MONDE

Potage du jour
Daily soup

Petit bol de soupe a I'oignon gratiné
Small bowl of onion soup with melted cheese

Calmars frits ef sauce fartare
Fried calamari with a tartar sauce

Brochetffe de crevettes ef émincé de legumes
crogquants, sauce aux arachides épicée

Shrimp brochette with a crunchy vegetable
slow and a spicy peanuf sauce

Tataki de thon rouge saisi en croCte de sésame
et poivre noir, sauce teriyaki

Black pepper and sesame seed encrusted seared
red funa Tafaki, feriyaki sauce

Tartare de boeuf
Beef tartare

Sashimi de saumon au soja ef gingembre épicé
Salmon sashimi with a spicy ginger soya sauce

Alles de poulet a la « Tao »
‘General Taoo” style chicken wings
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LES TAPAS DU MONDE

(suite)

Caprese . mini bocconcini, tomates raising et basilic
Caprese: mini bbocconcini, grape formatoes & fresh basil

Brie fondant au miel et aux Noix
Brie fondant with warm honey & roasted nuts

Petites cOtes levées « baby back »
laguées de sauce chipotle BBQ

Babyback ribs glaozed with a chipotle barbecue sauce

Frites de polenta au parmesan, sauce marinara

Parmesan flavoured polenta fries
served with a marinara sauce

Poulet saté, sauce aigre-douce au chili
(petites brochettes de poulet thai)

Chicken satfays served with a thai chili sauce

Miniburger de boeuf et ses garnitures
Mini burger and it's garnishes

Asperges grillées et prosciutto de parme,
vinaigrette aux figues seéchées

Griled seasonal asparagus with parma prosciutto
with a dried fig vinaigrefte

Palourdes fraiches & la vapeur,
épices portugaises et saucisse chorizo

Steamed fresh litfle neck clams in @
portuguese spiced broth and chorizo sausage
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LES PETITES SALADES

Salade du marché et sa vinaigrette
Market greens with salad dressing

Salade César au bleu
Classic Ceasar salaod with crumbled blue cheese

Salade de jeune roguette, pacanes rofies,
canneberges séchées et copeaux de parmesan

Baby arogula salad with roasted pecans,
sundried cranberries and parmesan shavings

LES SALADES

Salade de crabe des neiges
aux agrumes et purée d'avocat

Snow crab scenfed with lemon, orange and grapefruit zest,
mayonnaise, mix greens and a lemon-honey vinaigrette

Salade de legumes grillés et chevre chaud,
glacée au balsamigque

Grilled warm vegetable and goat cheese salad with a balsamic glaze

Salade nicoise de saumon fume,
vinaigrette au balsamigque

Smoked salmon nigoise salad with a balsamic vinaigrette

Salade de poulet mariné au yogourt de chevre et
humus aux olives et fetq, vinaigrette aux échalotes

Marinated goat's yogurt chicken breast on a market salad,
plack olive hummus and feta, french shallof vinaigretfe
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LES PATES / PASTA

Pappardelle aux boulettes de veau,
sauce arrabiata au basilic

Pappardelle with large veal meatballs
in o fraditional arrabiata, basil sauce

«Rav and cheese » au gratin
"Rav and cheese” au gratfin

Linguini au pesto de roguette, confit de tomates raising,
fromage bocconccini et amandes grillées

Linguini with an aragula pesto, grape fomato confit,
crumble bocconcini cheese and roosted almonds

Penne au prosciutfo, champignons porcinis et pois verts

Penne with prosciutto, porcini mushrooms
and green peas in a cream sauce

Cappelini au poulet & la citronnelle et au basilic thai
Lemongrass scenfed chicken and thai basil capellini

Tagliatelle aux crevettes et petites palourdes
au jus de homard tomaté

Tagliatelle with shrimp and baby clams in a lobster fomato broth
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LES PLATS -

Toutes nos grillades sont servies avec pommes de ferre du jour ef legumes du marché.,

GRILLADES

All our grill dishes are served with our house potfafo and market fresh vegetables.

Tous Nos poissons sont servis avec riz du jour ef légumes du marché.
All our sea food dishes are served with rice and market fresh vegetables.

Bavette de bbceuf, sauce au vin rouge ef échalotes
Beef bavette with a french shallot and red wine sauce

Cote de boeuf 16 oz grillee, sauce aux poivres
CGrilled 1607 rio steak with pepper sauce

Carré d'agneau roti en crodte d'heres
ef parmesan, sauce au romarin

Roasted herb-parmesan crusted rack of lomb with a rosemary jus

Filet mignon de boeuf 8 oz grillé,
gorgonzola fondu et sauce porto

Grilled 80z filet mignon, with melfed gorgonzola cheese

and a porfo wine sauce

Poifrine de poulet farcie au chéevre ef aux épinards,
sauce douce au pesto de poivion rouge

Stuffed chicken breast with baby spinach and
goat cheese in a sweet red pepper pesto sauce

Saumon de I'Atlanfique rofi, sauce au miso,

gingembre et sirop d'érable

Pan roasted Atlantic salmon with a miso, ginger, and maple syrup sauce

Steak de thon rouge poivré ef poélé & point,

sauce tiede & la provencale

Peppered pan seared rare red tuna steak (sushi grade)
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LES FROMAGES
FT LES GATERIES

Pour tferminer votre repas en douceur, chaoisissez parmi Nos
succulents desserts préparés sur place (voir votre serveur)
ou bien offrez-vous une dégustation de fromages.

Plateau de 3 fomages @

Plateau de 6 fromages 18

LES BOISSONS

Café régulier ou décaféing 2.0
(Biologigue et équitable)

Cafeaulait 4
Cappuccino 30

Espresso 3
Espresso allongé 3%

Thé oufisanes 240

Eau Acqua Panna 500ml 4

1litre 7/

Fau gazéifiee san Pellegrino s00ml 4
1litre 7/

Perrier 330ml 3
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